
Przystawki 
Appetizers 

 

TATAR Z POLĘDWICY WOŁOWEJ  |  REGIONALNE PIKLE  |  MAJONEZ GRZYBOWY  
|  ŻÓŁTKO KONFITOWANE  |  ANCHOIS 

- 69 PLN - 
BEEF SIRLOIN STEAK TARTARE / REGIONAL PICKLES / MUSHROOM MAYONNAISE  /  

CONFIT EGG YOLK / ANCHOVIES 
-  69 PLN - 

 
TATAR Z JELENIA  |  REGIONALNE PIKLE  |  MAJONEZ GRZYBOWY  |  

 ŻÓŁTKO KONFITOWANE  |  ANCHOIS  
- 65 PLN - 

DEER SIRLOIN STEAK TARTARE / REGIONAL PICKLES / MUSHROOM MAYONNAISE  /  
CONFIT EGG YOLK / ANCHOVIES 

- 65 PLN - 

 
SAŁATKA CEZAR  |  KURCZAK KUKURYDZIANY  |  CHIPS Z BOCZKU  |   

SOS ANCHOIS  |  GRZANKI  
- 49 PLN - 

CAESAR SALAD / CORN CHICKEN / BACON CHIPS / ANCHOVIES SAUCE / CROUTONS 
- 49 PLN - 

 
ZAPIEKANA WĄTRÓBKA DROBIOWA  |  BESZAMEL  |  CHUTNEY GRUSZKOWY  | 

CZOSNEK  |  PORTO  |  GRZANKA Z PESTO 
- 39 PLN - 

BAKED POULTRY LIVER / BÉCHAMEL / PEAR CHUTNEY / GARLIC / PORTO WINE /  
CROUTONS WITHPESTO 

- 39 PLN - 
 

SAŁATKA Z GRILLOWANYM TOFU  |  MANGO VINEGRET  |  ORZECH LASKOWY 
- 45 PLN - 

SALAD WITH GRILLED TOFU / MANGO VINAIGRETTE / HAZELNUT 
 - 45 PLN - 

 

  



 
 
 

Zupy 
Soups 

 

 

ROSÓŁ Z PERLICZKI  |  MAKARON DOMOWY 
- 29 PLN - 

GUINEA BROTH  /  HOMEMADE PASTA 
- 29 PLN - 

 
ZUPA Z FASOLKI SZPARAGOWEJ „SIECZKA”  |  KLOPSIK DROBIOWY 

- 32 PLN - 
ASPARAGUS BEAN SOUP / POULTRY MEATBALL 

- 32 PLN - 

 
 KREM Z SELERA  |  BOROWIK  |  PASTA TRUFLOWA  

- 29 PLN - 
CELERIAC CREAM  /  BOLETUS  /  TRUFFLE PASTE  

- 29 PLN - 

 
MINESTRONE Z DZICZYZNĄ  |  PIECZONE WARZYWA 

- 30 PLN – 
MINESTRONE WITH VENISON  / ROASTED VEGETABLES 

- 30 PLN - 
 

 

 

 

  



Dania Główne 
Main Courses 

 

 

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ (180G)  |  MŁODE ZIEMNIAKI  |  SEZONOWE 
WARZYWA GRILLOWANE  |  MASŁO ZIOŁOWE  |  DEMI-GLACE 

- 130 PLN - 
BEEF TENDERLOIN STEAK  / NEW POTATOES / GRILLED SEASONAL VEGETABLES /  

HERB BUTTER / DEMIGLACE 
- 130 PLN - 

 
”DZIKI” BURGER  |  FRYTKI STEKOWE  |  SOS ANANASOWY 

- 67 PLN  
„VENISON” BURGER / STEAK FRENCH FRIES / PINEAPPLE SAUCE  

- 67 PLN – 

 
PIERŚ Z PERLICZKI  |  PUREE MARCHEWKOWE  |  KARMELIZOWANA MŁODA 

MARCHEW  |  DZIKI BROKUŁ  |  SOS VELOUTE 
- 77 PLN - 

GUINEA FOWL BREAST / CARROT PUREE / CARAMELISED NEW CARROTS /  
SPROUTING BROCCOLI / VELOUTE SAUCE 

- 77 PLN - 
 

PSTRĄG PIECZONY  |  SEZONOWE WARZYWA GRILLOWANE  |  MŁODE ZIEMNIAKI 
MASŁO CYTRYNOWE  |  SOS MAJONEZOWY  

- 76 PLN - 
ROAST TROUT / SEASONAL GRILLED VEGETABLES / NEW POTATOES / LEMON BUTTER /  

MAYONNAISE SAUCE 
- 76 PLN - 

 
 

 

  



 
Dania Główne 

Main Courses 
 
 
 

PODSMAŻANE PIEROGI Z DZICZYZNĄ  |  RZODKIEW MARYNOWANA  |   
SOS KURKOWY  

- 49 PLN - 
FRIED VENISON DUMPLINGS / PICKLED RADISH / CHANTERELLE  SAUCE 

- 49 PLN - 

 
GULASZ Z DZICZYZNY  |  KASZOTTO Z GRZYBAMI  |  BURAKI BALSAMICZNE  |   

MARCHEW KARMELIZOWANA 
- 79 PLN - 

VENISON STEW / MUSHROOM CASSOTTO / BALSAMIC BEETROOT /  
CARAMELISED CARROTS 

- 79 PLN - 

 
SPAGHETTI SEPIA  |  KREWETKI MARYNOWANE W SAMBALU  |  POMIDORKI  |   

PESTO  |  SER EMILGRANA 
- 62 PLN - 

SEPIA SPAGHETTI / SAMBAL MARINATED PRAWNS / TOMATOES / PESTO / EMILIGRANA 
CHEESE 

- 62 PLN - 

 
SPAGHETTI RAZOWE  |  ZIARNA SOI |  ŚMIETANKA WEGAŃSKA |   

MOZZARELLA WEGAŃSKA 
- 59 PLN – 

WHOLE-WHEAT SPAGHETTI / SOYA BEANS / VEGAN CREAM / VEGAN MOZZARELLA 
- 59 PLN – 

 
 
 
 

 



Desery 
Desserts 

 
 

BEZA  |  KREM MASCARPONE  |  SYROP Z BIAŁEGO BZU  |  TRUSKAWKA  |  
RABARBAR 

- 33 PLN - 
 MERINGUE / MASCARPONE CREAM / WHITE ELDERBERRY SYRUP / STRAWBERRY / 

RHUBARB 
– 33 PLN -  

 
PISTACJOWE CRÈME BRÛLÉE  |  CIASTO KATAIFI  |  CUKIER TRZCINOWY 

- 37 PLN - 
PISTACHIO CRÈME BRÛLÉE / KATAIFI CAKE / CANE SUGAR 

- 37 PLN - 

 
SZARLOTKA Z JAGODAMI  |  KRUSZONKA KOSOWA  |  SORBET MALINOWY    

- 33 PLN - 
APPLE PIE WITH BERRIES / COCONUT CRUMBLE / RASPBERRY SORBET 

- 33 PLN - 
 
 
 
 
 
 

O POZOSTAŁE DOSTĘPNE DESERY Z PAŁACOWEJ KAWIARNI DOPYTAJ OBSŁUGI 
FOR OTHER DESSERTS PLEASE ASK THE RESTAURANT STAFF 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



Dodatki do dań 
Additions 

 
 

MŁODE ZIEMNIAKI  |  MASŁO  |  KOPEREK 
 - 19 PLN –  

NEW POTATOES / BUTTER / DILL 
- 19 PLN - 

 
WARZYWA SEZONOWE Z PATELNI 

 - 19 PLN - 
PAN-FRIED SEASONAL VEGETABLES  

- 19 PLN - 
 

MIX SAŁAT  |  SOS VINEGRET 
 - 19 PLN - 

SALAD MIX / VINAIGRETTE SAUCE 
- 19 PLN – 

 
PIECZONE TALARKI ZIEMNIACZANE  |  SOS MAJONEZOWY 

- 19 PLN - 
ROASTED POTATO SLICES / MAYONNAISE SAUCE  

- 19 PLN – 
 

KASZOTTO Z GRZYBAMI 
- 19 PLN - 

KASHOTTO WITH MUSHROOMS 
- 19 PLN – 

 
 
 
 
 
 
 

 
 



KOKTAJLE 
 

LEŚNE RUNO – 36 PLN 
GLENFIDDICH 12YO, PUREE JAGODOWE, SOK Z CYTRYNY, BIAŁKO 

 
LAS WE MGLE – 36 PLN 

GRANT’S, ARDBEG 10YO, SOK Z CYTRYNY, MIÓD, SOK IMBIROWY 

 
PORNSTAR MARTINI – 36 PLN 

LEONARD SPARKLING, WÓDKA WANILIOWA, PASSOA, PUREE MARAKUJA, SYROP CUKROWY, SOK Z LIMONKI 

 
PEAR COLLINS – 36 PLN 

GIN HENDRICKS, SOK Z CYTRYNY, PUREE GRUSZKOWE, KARDAMON 
 

ŻURAWINOWA MARGARITA – 34 PLN  
TEQUILA OLMECA REPOSADO, COINTREAU, SOK Z LIMONKI, KONFITURA ŻURAWINA BŁOTNA, SYROP ŻURAWINOWY 

 
KOCIEWIAK – 34 PLN 

WÓDKA RETMAN CRYSTAL, LIKIER BRZOSKWINIOWY, SYROP FIOŁKOWY, PROSECCO 

 
HEMINGWAY DAIQUIRI – 32 PLN 

RUM HAVANA 3, LIKIER MARASCHINO, SOK Z LIMONKI, SOK Z GREJPFRUTA, ANGOSTURA BITTERS ORANGE 

 
BAILEY’S WAKE UP – 32 PLN  

BRANDY VERAGUA DE JEREZ, BAILEY’S, ESPRESSO, BIAŁKO 

 
HANZA ROYAL – 32 PLN  

KSIĘŻYCÓWKA Z KUJAW, GOLDWASSER, SYROP BIAŁY BEZ, LEONARD SPARKLING 

 
APEROL SPRITZ – 32 PLN 

LEONARD SPARKLING, APEROL, POMARAŃCZA, WODA GAZOWANA 

 
CRANBERRY SPRITZ – 32 PLN 

LEONARD SPARKLING, APEROL, SYROP ŻURAWINA, WODA GAZOWANA 

 
NEGRONI – 29 PLN 

GIN BOMBAY SAPPHIRE,  MARTINI ROSSO, CAMPARI 

 
 
 
 

WÓDKA 40ML 
ZESTAW DEGUSTACYJNY NALEWEK TORUŃSKICH  25% - 39 PLN 

ŚLIWOWICA POLSKA  63% - 22 PLN 
GRAPE VODKA  40% - 20 PLN 
APPLE VODKA  40% - 20 PLN 

RETMAN STRONG  50% - 18 PLN 
RETMAN CRYSTAL  40% - 18 PLN 

PHILADELPHIA BOULEVARD COFFEE - 16 PLN 
ZIEMNIACZANA JEDNORODNA  40% - 15 PLN  

ORKISZOWA JEDNORODNA  40% - 15 PLN 
ŻUBRÓWKA CZARNA  40% - 15 PLN 

FINLANDIA  40% - 15 PLN 
JAŁOWCOWA  37,5% - 14 PLN 

 
 
 
 
 
 



WHISKY SZKOCKIE SINGLE MALT – 40ML  
ZESTAW DEGUSTACYJNY GLENFIDICH: 21YO 20ML / 23YO 20ML / 26YO 20 ML - 305 PLN 

GLENFIDDICH GRANDE COURONNE 26YO  43,8% - 298 PLN 
GLENFIDDICH GRAND CRU 23YO  40% - 185 PLN 

GLENFIDDICH GRAN RESERVA 21YO  40% - 98 PLN 
GLENFIDDICH 18YO  40% - 55 PLN 
GLENFIDDICH 15YO  40% - 40 PLN 
GLENFIDDICH 12YO  40% - 27 PLN 

ARDBEG 10YO  46% - 39 PLN 
TALISKER STORM  45,8% - 30 PLN 

AUCHENTOSHAN 12YO  40% - 26 PLN 
 

WHISKY SZKOCKIE BLENDED MALT – 40ML 
MONKEY SHOULDER  40% - 24 PLN                                                                                   

                                                           
WHISKY SZKOCKIE BLENDED – 40ML  

CHIVAS REGAL 18YO  40% - 39 PLN 
CHIVAS REGAL 15YO  40% - 30 PLN 
CHIVAS REGAL 12YO  40% - 22 PLN 
BACZEWSKI WHISKY  40% - 18 PLN 

BALLANTINE'S  40% - 15 PLN                                                                                                                      
 

WHISKEY IRLANDZKIE – 40ML  
CONNEMARA  40% - 30 PLN 

TULLAMORE DEW 12YO  40% - 20 PLN 
TULLAMORE DEW  40% - 15 PLN 

 
WHISKEY JAPOŃSKIE BLENDED – 40ML 

SUNTORY TOKI  43% - 28 PLN 
     

WHISKEY AMERYKAŃSKIE – 40ML                                                                                                                                  
JACK DANIEL’S SINGLE BARREL  45% - 32 PLN    

MAKERS MARK  45% - 22 PLN     
JACK DANIEL’S  / JACK DANIEL’S HONEY  40% - 20 PLN 

 
TEQUILA – 40ML                                                                            

DON JULIO REPOSADO  38% - 30 PLN 
DON JULIO BLANCO  38% - 26 PLN 

CENOTE  40% - 25 PLN                                                             
 

RUM – 40ML                                                                                  
DICTADOR 12 YO  40% - 31 PLN 

HAVANA CLUB AÑEJO 7 AÑOS  40% - 19 PLN                                                                                                                                                                                                       
HAVANA CLUB AÑEJO 3 AÑOS  37,5% - 17 PLN                                                          

 

GIN – 40ML                                                                                  
HENDRICK’S  41,4% - 30 PLN                                                                 

BOMBAY SAPPHIRE  40% - 20 PLN 
 

COGNAC – 40ML                                                                                                                                                                                   
REMY MARTIN XO  40% - 129 PLN 

REMY MARTIN VSOP  40% - 27 PLN                                                                     
      

WERMUT – 80ML                                                 
MARTINI BITTER  28,5% - 24 PLN 
MARTINI BIANCO  14,4% - 14 PLN  
MARTINI ROSSO  14,4% - 14 PLN   

MARTINI EXTRA DRY  18% - 14 PLN 
MARTINI ROSATO  14,4% - 14 PLN 

 



BRANDY – 40ML 
VERAGUA BRANDY DE JEREZ  38% - 18 PLN 

 

PIWO (BECZKOWE) 
PILSNER URQUELL  0,3L / 0,5L  4,4% - 15 PLN / 18 PLN 

 

PIWO (BUTELKOWE) 
KRAFTOWE BROWAR CZARNA OWCA 0,5L   <0,5%-5,5% - 19 PLN 

PERONI 0,33L  0% - 13 PLN 
 

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE                                         
CRODINO - 25 PLN 

WSPOMNIENIE LATA - 22 PLN  
BLUBERRY TONIC - 19 PLN  

MOJITO VIRGIN - 19 PLN  
 

ZIMNE NAPOJE  
CISOWIANKA PERLAGE / CLASSIC  0,3L / 0,7L – 9 PLN / 15 PLN 

RED BULL 0,25L - 15 PLN 
COCA-COLA, FANTA, SPRITE, KINLEY 0,2L - 10 PLN 

SOK ZE ŚWIEŻO WYCISKANYCH OWOCÓW 0,25L - 23 PLN 
LEMONIADA CLASSIC 0,3L - 15 PLN 

LEMONIADA SMAKOWA – 19 PLN 
TYMBARK 0.2 – 9 ZL  

NAPOJE GORĄCE  
HERBATY ŚWIATA - RICHMONT - 13 PLN 

ESPRESSO - 11 PLN 
ESPRESSO DOPPIO - 15 PLN 

AMERICANO - 15 PLN 
KAWA BIAŁA - 17 PLN 

CAPPUCCINO - 16 PLN 
FLAT WHITE - 17 PLN 

CAFFE LATTE / LATTE MACCHIATO - 18 PLN 
KAWA W ZAPARZACZU FRENCH PRESS 600ML - 18 PLN 

GORĄCA CZEKOLADA - 14 PLN 

 

 
 

 

 

 

 

 

MOŻLIWOŚĆ ZAMÓWIENIA NAPOJÓW W WERSJI VEGE Z NAPOJAMI ROŚLINNYMI JUST PLANTS  
 

 

 

OSOBOM DO LAT 18 ALKOHOLU NIE PODAJEMY !!!  



 


